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VORWORT catas O

1 VORWORT

SEHR GEEHRTE KUNDEN
Wir danken lhnen aufrichtig fur fur die Wahl unserer Produkte.

Dieses Produkt wurde in modernen, umweltfreundlichen und naturvertraglichen
Anlagen hergestellt.

Bitte lesen Sie alle Anweisungen und Warnhinweise in dieser
Bedienungsanleitung sorgfaltig durch. Dieses Handbuch enthalt wichtige
Informationen fiir die sichere Installation, Verwendung und Wartung des Produkts
sowie die notwendigen Warnhinweise, damit Sie Ihr Gerat optimal nutzen konnen.
Bewahren Sie dieses Handbuch an einem sicheren Ort auf, an dem Sie es bei
Bedarf leicht erreichen kdnnen, um es spéter zu verwenden. Der Hersteller haftet
nicht fur Personen-, Umwelt- oder Sachschaden, die durch Ubersetzungs- oder
Druckfehler in diesem Handbuch oder durch falsche Bedienung des Gerats
entstehen kénnen.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

2 WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

B Die Betriebsspannung des Ofen
betragt 220 bis 240 Volt.

B Schliel3en Sie den Backofen an eine
Sicherung mit 16 A an. Falls die
Stromstarke im Haushalt weniger als
16 A betragt, lassen Sie eine 16-A-
Sicherung von einem qualifizierten
Elektriker installieren.

B Entflammbare Gegenstande, die im
Garraum aufbewahrt werden, kénnen
sich entziinden. Stellen Sie keine
brennbaren Gegenstande in den
Backofen.

B Benutzen Sie Handschuhe, wenn
Sie heille Lebensmittel oder Utensilien
wie Tabletts usw. aus dem Ofen oder
vom Grill nehmen. Ofenkomponenten

B SchlieBen Sie den Backofen immer an ynd Utensilien (Bleche usw.) werden

eine geerdete Steckdose an. Lassen

Sie die geerdete Steckdose von einem

autorisierten Elektriker installieren.
Das Unternehmen Gbernimmt keine
Haftung fur Schaden, die durch die

Verwendung des Gerats in einer nicht

geerdeten Steckdose verursacht
werden kdnnen.

B Dieser Abschnitt enthalt die notwen-
digen Sicherheitshinweise, um die
Gefahr von Personen- und
Sachschaden zu vermeiden. Die
Nichtbeachtung dieser Anweisungen

fUhrt zum Erléschen der Garantie und

das Unternehmen ubernimmt keine
Haftung fur entstandene Schaden.

B Falls elektrische Anschlisse im

wahrend des Betriebs sehr heil3.

B Das Gerat und sein Zubehér werden
wahrend des Gebrauchs heil.
Vermeiden Sie es, heil’e Teile zu

berlUhren.

B Wenn Rauch austritt, 6ffnen Sie die
Geratetir nicht. Schalten Sie das
Geréat aus, ziehen Sie den
Netzstecker oder schalten Sie den
Schutzschalter aus.

B Esist moglich, dass Backpapier mit
Heizelementen in Beriihrung kommt
und Feuer fangt. Legen Sie das
Backpapier wahrend des Vorheizens
nicht wahllos in das Gerat. Legen
Sie immer ein Backblech oder eine

Inneren des Gerats hervorstehen, schalten
Sie das Geréat aus, um einen elektrischen
Schlag zu vermeiden, und wenden Sie sich
an den autorisierten Kundendienst.

Kuchenform auf das Backpapier.
Legen Sie das Papier nur in den
gewunschten Bereich. Das
Backpapier darf nicht auf dem Gerat
liegen.

Vermeiden Sie den Kontakt mit den

Heizelementen im Inneren des

Backofens, da diese Elemente

wahrend des Betriebs sehr heil}

werden. Wahrend der Grillfunktion

kann die Oberflache des Backofens

sehr heil® werden. Achten Sie deshalb

darauf, dass Sie nicht mit den

Heizelementen im Inneren des

Backofens in Berlihrung kommen..

29.11.2022
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AWARNUNG!

Dieses Gerat kann von Kindern
ab 8 Jahren und daruber sowie
von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezliglich des
Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren
verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem
Geréat spielen.

B Die Reinigung und Wartung darf
nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgeflihrt werden.

®m  Das Gerat kann wahrend des

Betriebs heild werden. Seien Sie
vorsichtig, wenn Sie die
Heizelemente im Inneren des
Ofens bertihren. Von Kindern
fernhalten.

B Verwenden Sie zum Reinigen

der Backofentiir keine scharfen,
scheuernden Reinigungsmittel
oder scharfe Metallschaber, da
diese das Glas zerbrechen oder
die Oberflache zerkratzen
konnen.

m  Die Ofen miissen fern von
entflammbaren Umgebungen
aufgestellt werden.

B Verwenden Sie nur den fur
diesen Ofen empfohlenen
Temperaturfiihler (optional).

B Verwenden Sie zur Reinigung
des Backofens keine Dampfreiniger.

catalC

& WARNUNG!

Ziehen Sie vor dem Auswechseln
der Lampe den Stecker aus der
Steckdose oder unterbrechen Sie
die Stromzufuhr durch Ausschalten
des Hauptschalters, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermeiden.

B Wenn das Netzkabel beschadigt
ist, muss es durch ein eigenes Kabel
oder ein vom Hersteller oder

einem autorisierten Kundendienst
zugelassenes Kabel ersetzt
werden.

B Dieses Gerat darf nicht an externe
Schaltungen wie Zeitschaltuhren
oder immer ein- oder
ausgeschaltete Schaltkreise
angeschlossen werden, um
Schaden zu vermeiden, die durch
eine falsche Platzierung des
thermischen Schutzschalters
verursacht werden konnen.

B Zugangliche Teile kdnnen heil}
sein. Kleine Kinder sollten bei der
Benutzung des Grills ferngehalten
werden.

B Vor der Reinigung missen
verschittete Lebensmittelflecken
entfernt werden.

VOR UND WAHREND DER
INSTALLATION SOLLTE
FOLGENDES BEACHTET WERDEN

B Das Gerat muss immer von einem
autorisierten Kundendienst installiert
werden.

B Zum besseren Kochen und

Reinigen ist das Gerat mit einem
leistungsstarken Umluftsystem
ausgestattet. Um dies zu
gewahrleisten, befolgen Sie bitte
die Installationsanweisungen.
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B Verwenden Sie das Gerat nach der
Installation fiir einen sicheren
Betrieb.

B Das Gerat muss im Einbauschrank

so aufgestellt werden, dass die
Ruickseite des Gerats zur Wand
zeigt.

B Vergewissern Sie sich, dass das
gesamte Verpackungsmaterial
entfernt wurde, bevor Sie das Geréat
in Betrieb nehmen.

®  Verwenden Sie das Gerat nur

entsprechend dem in der
Bedienungsanleitung beschriebenen
Verwendungszweck.

B Dieses Gerat ist nur fir den
Hausgebrauch bestimmt. Er ist nicht fiir
die Verwendung in der Industrie

oder im Labor bestimmt.

B Verwenden Sie das Gerat nicht im
Freien und lassen Sie es nicht dort
stehen.

B Verwenden Sie das Gerat nicht in
der Nahe von Wasser, auf nassem
Boden oder in der Nahe eines
Feuers.

B Dieses Gerat ist nicht fur die
Verwendung mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem vorgesehen.

B Dieses Geréat darf nicht von Kindern,
geistig behinderten Personen oder
unerfahrenen Personen ohne die
Anwesenheit und Aufsicht eines
kompetenten Erwachsenen benutzt
werden.

B Wenn die Tir oder die

Turdichtungen des Gerats beschadigt
sind, durfen Sie das Gerat nicht
benutzen, bevor es von einem
autorisierten Kundendienst repariert
wurde.

B Das Kabel darf nicht Giber den Rand
eines Tisches oder einer Arbeitsplatte
hangen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

WARNHINWEISE ZUR VERWENDUNG

B Achten Sie darauf, das gesamte
Verpackungsmaterial vor der
Verwendung zu entfernen.

B Dieses Gerat darf nicht fir andere
Zwecke als zum Kochen verwendet
werden. Es ist gefahrlich und
unangemessen, ihn fur andere Zwecke
zu verwenden (z. B. zum Heizen eines
Raums). Unser Unternehmen haftet nicht
fir Schaden an Personen, Tieren oder
Gegenstanden, die durch falsche oder
unsachgemale Bedienung des Ofens
verursacht werden.

B Bei der ersten Inbetriebnahme des
Backofens ist es mdglich, dass ein
Geruch auftritt, der von den
Heizmaterialien und Heizelementen
verursacht wird. Betreiben Sie den
Backofen in diesem Fall 30 Minuten
lang bei maximaler Temperatur mit
aktivierter Ober- und Unterhitze (und
ggf. 3D), ohne Lebensmittel
einzulegen.

m  Kunststoffteile, die nicht mit dem
Backofen kompatibel sind, kénnen
schmelzen und den Backofen
beschadigen oder bei hohen
Temperaturen Verbrennungen
verursachen.

B Niemals auf dem Boden des
Backofens kochen oder braten.

B Beachten Sie, dass alkoholische

Getranke, die zum Kochen bestimmter
Gerichte verwendet werden, bei
hohen Temperaturen verdampfen
und sich an heien Oberflachen
entziinden kdnnen..

B Bei der Handhabung oder Erhitzung
von Konserven kann in
geschlossenen Behaltern ein hoher
Druck entstehen, durch den die
Behalter explodieren kénnen. Lagern
Sie Lebensmittel nicht in
geschlossenen Behaltern und
erhitzen Sie geschlossene Behalter
nicht.

29.11.2022
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B Legen Sie keine Alufolie auf den
Boden des Backofens.

B Wenn Sie den Backofen umstellen,
reinigen oder reparieren wollen,
ziehen Sie den Netzstecker.

B \ersuchen Sie niemals, den Stecker
durch Ziehen am Kabel zu
entfernen.

B Berihren Sie das Gerat niemals mit
nassen oder feuchten Handen oder
FuRen.

B Erlauben Sie Kindern oder
Minderjahrigen nicht, das Gerat ohne
Aufsicht zu benutzen.

B Bei Unachtsamkeit kann die

Backofentir lhre Hande verletzen, wenn
sie aus dem Scharnier genommen
wird.

B Bei Stérungen oder

unsachgemafem Betrieb des Backofens
schalten Sie den Backofen aus und
ziehen Sie den Netzstecker.

B Wenn der Backofen nicht benutzt
wird, vergewissern Sie sich, dass
alle Funktionen in der Position "OFF/
AUS" stehen.

B Tragen Sie beim Herausnehmen
eines Blechs aus dem Ofen immer
geeignete Handschuhe.

B Zu lhrer Sicherheit und um die

Sauberkeit des Backofens zu
gewabhrleisten, halten Sie den
Backofen stets sauber.
Olrlickstande, die nach dem Betrieb
im Ofen verbleiben, kénnen die
Oberflache des Ofens beschadigen.

B TAlle Wartungs- und
Reparaturarbeiten dirfen nur von einem
autorisierten Kundendienst unter
Verwendung von Originalersatzteilen

durchgefihrt werden.

B Stellen Sie bei gedffneter Geratetlr

keine schweren Gegenstande auf die Tur

und lassen Sie Kinder nicht auf der Tur
sitzen. Dadurch kann das Gerat
umkippen oder die Geratetlr beschadigt
werden.

catalC

B Unser Unternehmen haftet nicht
fur Schaden, die durch gefahrliche
oder falsche Bedienung des Ofens
entstehen.

B Wenn Sie die oben vorher
genannten Warnhinweise nicht
beachten, kann der Backofen
beschadigt werden.

& WARNUNG!

Wenn Sie den Backofen
transportieren oder aus der
Verpackung nehmen, halten Sie ihn
nicht am Griff der Fronttir fest.

Bei einem Stromausfall unterbricht das
Gerat den Garvorgang. Je nach
Geratemodell kdnnen Sie den
Garvorgang fortsetzen oder Sie
muissen die Garzeit neu einstellen.

Um die Kondensation von Dampf vor
dem Timer beim Offnen der Tir am
Ende des Garvorgangs zu vermeiden,
offnen Sie die Backofentir mindestens
3 Minuten nach Ende des
Garvorgangs.

KONFORMITATSERKLARUNG

Die Komponenten dieses Gerats, die
mit Lebensmitteln in Berlhrung
kommen kénnen, entsprechen den
Anforderungen der EWG-Richtlinie Nr.
89/109.

(€4

Mit der Kennzeichnung erklaren wir,
dass Sie fiir die Konformitat dieses
Gerats mit den europaischen
Richtlinien und die Einhaltung der
gesetzlichen Anforderungen an
Sicherheit, Gesundheit und Umwelt
verantwortlich sind.
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Vergewissern Sie sich bei der Entnahme
aus der Verpackung, dass der Ofen in
gutem Zustand und nicht beschadigt ist.
Benutzen Sie das Gerat im Zweifelsfall
nicht: Wenden Sie sich an eine
autorisierte Kundendienststelle.

Bewahren Sie Verpackungsmaterialien
wie Nylonverpackungen, Styropor und
Nagel aullerhalb der Reichweite von
Kindern auf, da diese Materialien eine
Gefahr fur Kinder darstellen..

B Bewahren Sie die
Originalverpackung des Geréats auf.

B Verwenden Sie fur den Transport des
Geréats die Originalverpackung und
befolgen Sie die Anweisungen auf
der Verpackung.

Wenn die Originalverpackung fehilt.

B Vermeiden Sie StoRe auf die
Aulenflache des Gerats.

B Stellen Sie keine schweren
Gegenstande auf das Geréat.

B Stellen Sie das Gerat beim Transport
parallel zum Boden auf (mit der
Oberseite nach oben).

Verpackung

Alle Verpackungsmaterialien sind
recycelbar. Um die Umwelt zu
schitzen, entsorgen Sie
Verpackungsreste bitte in den
Recycling-Behéltern.

& Entsorgung von Altgeraten

Werfen Sie alte oder nicht mehr
funktionstichtige Gerate nicht direkt
in den MUll. Elektrische und
elektronische Gerate konnen
Bauteile enthalten, die
wiederverwendet werden konnen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Andernfalls kdnnen Gerate, zu denen
auch Bauteile gehoren, die das Gerat
zum Funktionieren bringen, und solche,
die auf der Milldeponie landen, die
Umwelt belasten.

Um die Wiederverwendung elektrischer
und elektronischer Teile zu
gewahrleisten, sollten Sie die Gerate in
Absprache mit dem Hersteller an
Sammelstellen abgeben.

Es wird empfohlen, diese
Gebrauchsanweisung aufzubewahren,
da sie Informationen Uber die
Bedienung des Gerats enthalt, falls das
Gerat an einen anderen Benutzer
weitergegeben wird. Bevor Sie das
Gerat ausrangieren und entsorgen,
sollten Sie mogliche negative
Auswirkungen auf die menschliche
Gesundheit und die Umwelt zu
vermeiden. Andernfalls ware das Gerat
ein unangemessener Abfall.

' Dieses Symbol auf dem Gerét soll

~ darauf hinweisen, dass das Gerat als
Hausmull betrachtet wird und dass es
bei den Sammelstellen fiir Elektro-
und Elektronikschrott abgegeben
werden muss. Die Entsorgung des
Gerats muss in Ubereinstimmung mit
den ortlichen Umweltvorschriften
erfolgen. Ausflihrliche Informationen
Uber die Entsorgung,
Wiederverwendung und das
Recycling des Gerats erhalten Sie
bei den Behorden.

29.11.2022
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3 BACKOFENSPEZIFIKATIONEN

Diese Gerate sind flir den Betrieb an einer einphasigen Versorgungsspannung
von 220-240 V bei 50-60 Hz ausgelegt.

Abb. 1

10 BENUTZERHANDBUCH FUR DEN BACKOFEN DE 29.11.2022



Cata O BACKOFENSPEZIFIKATIONEN

MDS 7208 X - MDS 7208 WH /A -

MDS 7208 BK
Funktionen 8
Backofenlampe 15W
Produktabmessungen (Breite) 595 mm
Produktabmessungen (Tiefe) 547 mm
Produktabmessungen (Hohe) 595 mm

Produktinstallation Abmessungen des 560 mm
Einbauschranks (Breite)

Produktinstallation Abmessungen des 550 mm
Einbauschranks (Tiefe)

Produktinstallation Abmessungen des 600 mm
Einbauschranks (Hohe)

Kapazitat 72 1t
Spannung 220-240 V
Maximale Leistung 2650 W

Abb. 2

Auch nach dem Einbau des Backofens
in die Kuche ist das Typenschild des
Backofens, auf dem die technischen
Daten des Backofens angegeben sind,
noch zuganglich. Wenn Sie die
Backofentiir 6ffnen, kénnen Sie dieses
Typenschild sehen. Um das Modell Ihres
Backofens bei der Bestellung eines
Ersatzteils anzugeben, verwenden Sie
die auf diesem Typenschild
angegebenen Informationen.

(Abb. 2/1).
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4  INSTALLATION DES GERATES

Abb. 3
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Gata O INSTALLATION DES GERATES

Einbau in einer Ecke

i

Abb. 5

Die im Benutzerhandbuch verwendeten Abbildungen sind représentativ.

Die Mal3angaben in den Zeichnungen sind in mm angegeben.
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INSTALLATION DES GERATES Cata O

Achten Sie beim Einbau der Ecke auf das Mal} Abb. 4, damit sich die Geratetur
offnen kann. Abb. 5 Das Mal} hangt von der Dicke der Vorderseite des
Schrankes ab, die unter dem Giriff liegt.

Abb. 6

® Die Tatsache, dass der Backofen leichter ist, wenn die Tir und das Zubehor
entfernt sind, macht es einfacher, den Backofen in den Schrank zu stellen.

m  Stellen Sie das Gerat mittig in den Einbauschrank.
B Schrauben Sie das Gerat fest an.

®  Der Freiraum zwischen der Arbeitsplatte und dem Geréat darf nicht durch
zusatzliche Leisten oder Formteile geschlossen werden.

Wenn Sie die Schraube einbauen, ohne ein fiir den Schraubendurchmesser
geeignetes Loch zu bohren, kann das Mdbelstiick beschédigt werden.

B Wenn Sie bei der Montage zu viel Druck auf die Schrauben austiben, kénnen
die Montagebohrungen beschadigt werden.

B Das Gerat kann je nach Wunsch in einen Unter- oder Ubertischschrank
eingebaut werden.

B Es wird empfohlen, einen Mindestabstand von 70 mm von der Riickseite der
Klchenzeile, in der das Gerat installiert wird, einzuhalten.

B Isolierende und schitzende Teile mussen so angebracht werden, dass sie mit
keinem Werkzeug entfernt werden kénnen.

B Beim Einbau einer in die Arbeitsplatte eingebauten Kochmulde, die sich tiber
dem Backofen befindet, miissen die Stromkabel des Backofens und der
Kochmulde getrennt werden, um die Sicherheit zu gewahrleisten und den
Ausbau des Backofens im Bedarfsfall zu erleichtern.

Die Installation des Gerats muss immer von einem autorisierten Servicetechniker
vorgenommen werden.

Unser Unternehmen Gbernimmt keine Haftung fur Personen- oder Sachschaden, die entstehen
kénnen durch

Personen und Materialien, die durch unsachgemaRe Installation des Gerats verursacht werden.

Uberpriifen Sie das Gerat nach dem Offnen der Verpackung. Wenn Transportschaden
festgestellt werden, darf das Geréat nicht angeschlossen werden.

14 BENUTZERHANDBUCH FUR DEN BACKOFEN DE 29.11.2022



Cata O INSTALLATION DES GERATES

Entfernen Sie vor der Benutzung des Gerats alle Verpackungsmaterialien und
Klebestreifen von Garraum und Tir.
Lesen Sie zur Installation des Zubehdrs die Installationsseiten sorgféltig durch.

Die fur alle Installationsarten des Gerats zu verwendenden Einbaumafe sind in Abb.
3, Abb. 4 und Abb. 5 angegeben.

Installieren Sie das Gerat nicht hinter einer Zier- oder Mébelabdeckung. Dies kdnnte
die Gefahr einer Uberhitzung mit sich bringen.

Schneidearbeiten an Mdbeln missen vor der Installation des Gerats durchgefiihrt
werden. Entfernen Sie alle Grate. Diese kénnten sich nachteilig auswirken auf den
Betrieb der elektrischen Anlagen.

Tragen Sie Schutzhandschuhe, um Verletzungen zu vermeiden.

Die in den Zeichnungen schattiert dargestellten Bereiche missen fir die Bellftung
und Kuhlung innerhalb des Gehauses oder Schranks vorgesehen werden, um einen
sicheren und zuverlassigen Betrieb der elektrischen Einheiten zu gewahrleisten.
Die in den Zeichnungen schraffierten Bereiche mussen fur die Bellftung und
Kuhlung im Inneren des Schranks vorgesehen werden, um den ordnungsgemafien
Betrieb des Gerats zu gewahrleisten (Abb. 3).

Die Anschlussdose des Gerats muss sich innerhalb des angegebenen schattierten
Bereichs oder aufierhalb des Installationsbereichs befinden (Abb. 3).

Die Oberflachen der Ofen, in die das Gerét eingebaut wird, miissen Temperaturen
von bis zu 120 °C standhalten.

Beim Einschieben des Gerats muss eine Unterlage unter den Ofen gestellt werden,
die das Gewicht des Ofens tragen kann.

Wenn die Installation abgeschlossen ist, muss aus Sicherheitsgriinden ein direkter
Kontakt des Gerats mit elektrischen Teilen vermieden werden.

Isolierende und schitzende Teile mussen so angebracht werden, dass sie nicht mit
Werkzeugen entfernt werden kénnen.

Um eine effiziente Luftzirkulation zu gewabhrleisten, empfehlen wir, das Gerat in
einen Wandschrank einzubauen.

Um eine effiziente Luftzirkulation zu gewahrleisten, muss das hintere Fach des
Schranks in der Kiichenzeile entfernt werden.

Es wird empfohlen, einen Mindestabstand von 70 mm von der Riickseite der
Klchenzeile, in der das Gerat installiert ist, einzuhalten.

Die Aufstellung des Gerats in der Nahe eines Kuhl- oder Gefrierschranks wird nicht
empfohlen. Andernfalls wird die Leistung dieser Gerate durch die abgeleitete Warme
beeintrachtigt.

Stellen Sie einen Ort zur Verfigung, an dem die Elektroinstallation fiir den Backofen
betriebsbereit ist. Rufen Sie dann den autorisierten Servicetechniker an.
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5. ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

B Der Anschluss des Gerats an die elektrische Hauptinstallation muss geman den
geltenden Normen und Gesetzen erfolgen und darf nur von einem autorisierten
Kundendienst durchgefiihrt werden.

B \ergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der auf dem Typenschild an
der Unterseite des Gerats angegebenen Leistung Ubereinstimmt.

m  Falls die Stromstarke in lhrer Wohnung weniger als 16 A betragt, lassen Sie eine
16-A-Sicherung von einem qualifizierten Elektriker installieren.

B Das Gerat muss immer an einer geerdeten Steckdose betrieben werden. Lassen
Sie die Erdungsanlage von einem zugelassenen Elektriker erden.

m  Das Netzkabel Ihres Backofens ist mit einem geerdeten Stecker ausgestattet.
Dieser Stecker muss an eine geerdete Leitung angeschlossen werden.

m  Stellen Sie das Gerat so auf, dass die Steckdose oder der zweipolige Schalter
fur den Stromanschluss leicht zuganglich ist.

B Bringen Sie das Netzkabel nicht in Kontakt mit heilen Oberflachen oder der
Abdeckung des Gerats.

B Die Temperatur des Stromversorgungskabels darf nicht mehr als 50 °C Uber der
Umgebungstemperatur liegen.

B Wenn das Netzkabel beschadigt ist, wenden Sie sich bitte an das nachste

autorisierte Servicezentrum. Lassen Sie das Kabel vom autorisierten Kundendienst
durch ein neues Kabel mit den gleichen Abmessungen und einer
Kunststoffisolierung ersetzen, damit es dem vom Gerat bendtigten Strom
standhalten kann.

B Wenn das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen wird, muss ein

zweipoliger Schalter installiert werden, der fiir die gewlnschte Last gemal den
geltenden Vorschriften geeignet ist, und zwischen den Kontaktstellen muss ein
Abstand von 3 mm gelassen werden. Das Erdungskabel darf nicht durch den
zweipoligen Schalter durchtrennt werden.

®  Die Verwendung von Adaptern, Mehrfachsteckern oder Verlangerungskabeln

wird nicht empfohlen. Falls erforderlich, kénnen Adapter oder Verlangerungskabel
unter Einhaltung der geltenden Sicherheitsvorschriften verwendet werden. Die
fur den Adapter angegebene maximale Stromstarke und die maximale Leistung
durfen jedoch nicht Giberschritten werden.

B Testen Sie nach dem AnschlieRen die Heizelemente 3 Minuten lang.
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ANSCHLUSS

Die elektrische Sicherheit des Geréts ist gewéhrleistet, wenn es
ordnungsgemdl3 an eine geeignete Stromquelle mit einem geeigneten
Erdungsanschluss gemél3 den geltenden Vorschriften angeschlossen ist.
Unser Unternehmen haftet nicht fiir Schdden an Personen, Tieren oder

Gegensténden, die durch unsachgeméfle Erdung des Geréts verursacht
werden.

3 Stk. M4x6 Schrauben
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Abb. 7

BEI DER ERSTEN INBETRIEBNAHME DES GERATS MUSSEN FOLGENDE SCHRITTE
DURCHGEFUHRT WERDEN

m  Stellen Sie die Temperatur auf die hdchste Stufe.

m  Stellen Sie den Funktionsknopf auf die untere und obere Position des Grills
(oder auf die 3D-Position, falls zutreffend).
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ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Energieeffizienz des Backofens

B Lassen Sie den Ofen auf diese Weise 30 Minuten lang leer laufen.
m  Offnen Sie die Fenster, um lhr Zimmer zu liiften.

B Zu diesem Zeitpunkt kann es zu einer einmaligen Geruchs- und

Rauchentwicklung kommen, die von den Dammstoffen und Heizelementen
verursacht wird. Warten Sie in diesem Fall, bevor Sie Speisen in den Ofen
stellen, bis der Geruch und der Rauch verschwunden sind.

B Reinigen Sie das Innere des Backofens mit einem weichen, leicht mit

Seifenwasser angefeuchteten Tuch.

Abb. 8

Fassen Sie den Griff immer in der Mitte an, um die Backofentlir zu 6ffnen.

& WARNUNG!

Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal in Betrieb nehmen, waschen Sie die
Einzelteile, wie z. B. das Blech oder den Grill, mit alkalischen (nicht

scheuernden) Reinigungsmitteln.

5.1 Energieeffizienz des
Backofens

B Energieeffiziente und warmeisolierte

Backdofen sind zu bevorzugen.

B Wenn Sie die Backofentlir wahrend
des Garvorgangs zu oft 6ffnen,
gelangt kalte Luft in den Backofen,
was zu Energieverlusten fiihrt.

Offnen Sie also die Backofentiir nicht

weiter als notig.

®  Versuchen Sie, mehrere Gerichte
gleichzeitig im Backofen zu garen.
Entfernen Sie zunachst die bei
einer niedrigeren Temperatur
gegarten Speisen und
verbrauchen Sie weniger Energie,
ohne die Ofentemperatur zu
andern.

B Uberschussige Warme, die nach

dem Kochen einer Mahlzeit (ibrig
bleibt, kann fir die nachste
Mahizeit verwendet werden.
Dadurch wird Energie gespart.

B Verwenden Sie die
Vorheizfunktion des Backofens flr
kurze Zeit (maximal 10 Minuten).

29.11.2022
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Energieeffizienz des Backofens

B Gefrorene Lebensmittel miissen aufgetaut werden, bevor sie in den Ofen
kommen.

B Der Backofen kann einige Minuten vor Ende der Garzeit ausgeschaltet
werden, so dass der Backofen mit der aktuellen Temperatur weitergart und
weniger Energie verbraucht.
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6. EINFUHRUNG DES GERATS
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Abb. 9
1-  Funktionsauswahltaste 9- Teleskopschienen
2- Touchscreen-Timer 10- Tiefes Blech
3- Temperatur-Einstellknopf des Ofens 11- Metallgitter
4- Obere Dichtung 12- Untere Dichtung
5-  Glihbirne 13- Inneres Glas
6- Flaches Blech (Option) 14- Backofentur
7- Backofen Grillrost 15- Kunststoff-Turdeckel
8- Lufter 16- Backofengriff
17- Backblech Ebene
29.11.2022 BENUTZERHANDBUCH FUR DEN BACKOFEN DE 21
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Backofen-Zubehor

6.1 Zubehor fur den

Backofen
Reinigen Sie vor der ersten
Inbetriebnahme das Ofenzubehdér. Nach

dem Reinigen und Waschen mit einem
Schwamm trocknen Sie es ab.

Entfernen Sie alles nicht benétigte
Zubehor aus dem Garraum.

Backofen Grillrost

Abb. 10

Kuchenformen und Bratformen,
Gefrierschalen.

Dank ihrer besonderen Struktur bleiben
die Drahtroste auch dann waagerecht,

wenn sie aus dem Backofen genommen

werden. Achten Sie darauf, dass der
Teller nicht verrutscht und das Essen
verschuttet wird.

Tiefes Blech

Abb. 11

Universalblech fur Kuchen, Kuchenteige,

Tiefklihlgerichte und Fleischgerichte mit
grof3en Fleischstlcken.

Kann als Fettauffangplatte verwendet
werden, wenn direkt auf dem Drahtgrill
gegart wird.

catalC

Teleskopschienen

Abb. 12
Fur Bleche und Tabletts.

Die Teleskopschienen erhéhen die Hohe
der Backbleche. Bei Verwendung der
Teleskopschiene besteht keine Gefahr,
dass Lebensmittel verschuttet werden.
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7. VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Bevor Sie |hr neues Gerat benutzen kdnnen, missen Sie zunachst einige
Einstellungen vornehmen.
Reinigung des Garraums und des Zubehors.

Reinigen Sie vor der ersten Zubereitung einer Mahlzeit zunachst den Garraum
und das Zubehor.

Reinigung des Garraums.

Um den Geruch eines neuen Gerats zu beseitigen, heizen Sie den Garraum auf,
wenn er leer und geschlossen ist.

Vergewissern Sie sich, dass sich im Inneren des Garraums keine
Verpackungsreste, wie z. B. Styropor, befinden und entfernen Sie die
Klebestreifen aus dem Inneren des Gerats. Reinigen Sie vor dem Aufheizen die
geraden Flachen des Garraums mit einem weichen, feuchten Tuch. Liiften Sie den
Herd, wahrend der Heizvorgang weiterlauft.

Nachdem der Backofen abgekuhlt ist, reinigen Sie die glatten Oberflachen mit
Spllmittelwasser und einem Tuch.

Reinigung von Zubehor

Reinigen Sie das Zubehor griindlich mit einer weichen Blrste oder Wasser mit
Spilmittel und einem Geschirrtuch.
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Spezifikationen des Backofens

8. SPEZIFIKATIONEN UND
FUNKTIONSWEISE DES GERATS

8.1 Spezifikationen des Backofens

—@ ll—
G—N
T
%
.

10 1112 13 14

Abb. 13

1- Men(-Taste 8- Thermostat-Symbol

2- Umschaltfunktion 9- Hinzufligen-Taste

3- Kindersicherung/Tastensperre 10- Programmtaste

4- Tag 11- Garzeit

5- Lautstarke des Alarmtons 12- Ende des Garvorgangs
6- Einstellung der Display-Helligkeit 13- Alarm

7- AM/PM Zeiteinstellung 14- Subtraktions-Taste

Verwendung der Meniitasten:

Jedes Mal, wenn diese Taste gedrtickt wird, werden die Modi Kindersicherung,
Zeiteinstellung (wenn die Garzeit nicht eingestellt wurde), Einstellung der Lautstarke
des Alarmtons und Einstellung der Displayhelligkeit aktiviert und das entsprechende
Symbol wird wahrend der Einstellung angezeigt.
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Spezifikationen des Backofens

Programm-Taste:

Jedes Mal, wenn diese Taste gedriickt wird, werden die Modi zum Einstellen der
Garzeit (wenn die Garzeit eingestellt wurde) und der Lautstarke des Alarmtons
nacheinander aktiviert, und das entsprechende Symbol wird wahrend der Einstellung
angezeigt.

Kindersperre / Tastensperre

Diese Funktion dient dazu, unbeabsichtigte Anderungen der in der Ofenuhr
vorgenommenen Einstellungen durch den Benutzer zu vermeiden.

Wenn die Kindersicherung aktiviert wird, wahrend kein Garprogramm lauft und der
Backofen ausgeschaltet ist, werden die Tasten gesperrt und der Backofen wird
deaktiviert. Alle Tasten, mit Ausnahme der Menutaste, sind dann deaktiviert. Die
Ofenuhr blinkt.

Der Backofen funktioniert erst dann, wenn die Kindersicherung deaktiviert ist.

Wird die Sperre aktiviert, wahrend ein Garprogramm lauft, sind nur die Tasten
gesperrt. Alle Tasten auf3er der Meniitaste werden deaktiviert.

Das Kindersicherungssymbol auf der Backofenuhr leuchtet auf. Wenn die
Kindersicherung aktiviert ist, wird nach Beendigung des Garvorgangs und
Ausschalten des Funktionsreglers die Kindersicherungsfunktion aktiviert und der
Backofen kann nicht mehr in Betrieb genommen werden.

Wenn die Sperre aufgehoben wird, ist die Ofenuhr wieder betriebsbereit.

Wenn Sie sich nicht in einem Meni befinden, missen Sie wie folgt vorgehen, um die
Tastensperre zu aktivieren:

Wenn die Taste "MenU" einmal beriihrt wird, blinkt das Symbol " @ ". Auf dem
Display erscheint der Text 'OFF'.

"+“ Wenn diese Taste berihrt wird, wird die Kindersicherung deaktiviert. Auf dem
Display erscheint "ON", und das Symbol bleibt auf dem Display stehen.
Sie mochten die Kindersicherung deaktivieren:

Wenn Sie die Taste "Menil" beriihren, blinkt das Symbol {5 auf dem Display. Auf
dem Display erscheint der Text "ON".

...durch Beruihren dieser Taste wird die Kindersicherung deaktiviert. Auf dem Display
erscheint "OFF" und das Symbol 7} verschwindet vom Display.

Einstellen der Uhr:

Wenn das Gerat an das Stromnetz angeschlossen ist, erscheint die Uhrzeit auf dem
Display und der Text OFF blinkt.
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Spezifikationen des Backofens

Um den Backofen zu benutzen, driicken Sie einmal die Menutaste und stellen dann
die Uhr mit den Tasten "+" / "-" ein. Sobald die Zeit eingestellt ist, kdnnen Sie den
Einstellmodus beenden, indem Sie die Mendtaste bertihren oder 5 Sekunden
warten, bis die Zeit auf dem Display verschwindet.

Wenn Sie sich nicht in einem Menu befinden, missen Sie wie folgt vorgehen, um
die Zeit einzustellen, die zuvor fir lhren Ofen ausgewahlt wurde:

Wenn Sie die Taste "Meni" zweimal bertihren, blinkt das Symbol.’@\
Driicken Sie die Tasten '+'/'-', um die Zeit einzustellen.

Nach dem Einstellen der Uhrzeit beenden Sie den Einstellmodus, indem Sie die
Taste "MenU" beriihren oder 5 Sekunden warten.

Die Zeit kann nicht eingestellt werden, wenn zuvor eine
Temperatureinstellung vorgenommen wurde.

24-Stunden-/12-Stunden-Takt-Einstellungsmodus

Die Standardeinstellung ist 24 Stunden. Um in den 12-Stunden-Modus (AM/PM) zu
wechseln, beriihren Sie die "Plus (+)"-Taste 5 Sekunden lang, wenn Sie sich nicht
in einem Einstellungsmodus befinden und die Uhrzeit auf dem Display angezeigt
wird; anschlieRend ertdnt ein Signalton, wenn der Modus geandert wird. Im 12-
Stunden-Modus wird das Symbol "AM" oder "PM" auf dem Display angezeigt. Das
gleiche Verfahren wird durchgefihrt, um in den anderen Modus zu wechseln.

Einstellung des Alarmtons

Um den Alarmton zu &ndern, wenn Sie sich nicht in einem MenU befinden, gehen
Sie wie folgt vor:

Wenn Sie die Taste "Menii" dreimal beriihren, blinkt das Symbol =) auf dem
Display.

Driicken Sie ' + 'und ' - ', um die gewtinschte Lautstarke zu wahlen.

Nachdem Sie die Lautstarke eingestellt haben, beriihren Sie die Menltaste oder
warten Sie 5 Sekunden, um den Einstellmodus zu beenden.

Die werkseitige Voreinstellung ist "b-03", also die héchste Lautstarke.
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Spezifikationen des Backofens

! WARNUNG!

Die eingestellte Lautstarke wird als "b-01, b-02 oder b-03" angezeigt und das
entsprechende Symbol verschwindet am Ende des Einstellmodus.

Einstellen der Helligkeit des Displays:

Um die Helligkeit des Displays zu andern, wenn Sie sich nicht in einem Meni
befinden, gehen Sie wie folgt vor:

Wenn Sie die Taste "Men(" viermal beriihren, blinkt das Symbol ;= auf dem
Display.

Driicken Sie '+ 'und ' - ', um die gewiinschte Helligkeitsstufe zu wahlen.

Nachdem Sie die Helligkeit eingestellt haben, beriihren Sie die Menitaste oder
warten Sie 5 Sekunden, um den Einstellmodus zu beenden.

Die Standardeinstellung ist "d-03" und ist die hellste Stufe.
3. TIMER-FUNKTIONEN

Automatisches Garen bedeutet, dass in einem Backofen, in dem die Garfunktion
ausgewahlt und die Temperatur eingestellt ist, der Timer so eingestellt wird, dass der
Garvorgang automatisch beendet wird.

Wenn Sie den Backofen ohne Zeitschaltuhr verwenden méchten, kbnnen Sie
den Funktionsregler und den Thermostat einstellen und mit dem Kochen
beginnen.

Wenn der Backofen nicht benutzt wird, miissen die Funktions- und
Thermostatschalter in der Position "Aus" stehen. Wenn nicht, wird der
Kochvorgang auf unbestimmte Zeit fortgesetzt.

Halbautomatisches Garen:

Diese Methode wird verwendet, wenn der Garvorgang sofort beginnen soll und die
gewlinschte Garzeit bekannt ist.

Das Symbol [« blinkt, wenn die Programmtaste einmal berihrt wird.
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Spezifikationen des Backofens

Die Garzeit durch Driicken der Tasten ' + ' und ' - ' einstellen. Nach der Einstellung
der Kochzeit, das Symbol |e»|bleibt auf dem Bildschirm sichtbar.

! WARNUNG!

Bei Garprogrammen von weniger als einer Stunde Dauer wird die Garzeit auf
dem Display in Minuten und Sekunden angezeigt.

Vollautomatisches Garen

Diese Methode wird verwendet, wenn das Essen zu einem bestimmten Zeitpunkt in
der Zukunft fertig sein soll. Daher wird es auch als verzogertes Garen bezeichnet.

Das Symbol > blinkt, wenn die Programmtaste einmal beriihrt wird.

Driicken Sie ' + 'und ' - ', um das Gartempo einzustellen und den Garmodus zu
verlassen.

Wenn Sie zweimal auf die Programmtaste tippen, blinkt das Symbol. —

Driicken Sie ' + 'und ' - ', um das gewlinschte Gar-Tempo einzustellen.
Das Symbol [« und = bleiben an.

Wenn die Startzeit des Garvorgangs erreicht ist, verschwindet das Symbol — aus
der Anzeige und das Symbol e/ bleibt auf dem Bildschirm mit dem Kochtempo

Das Symbol [« blinkt auf dem Display, End wird angezeigt und das Alarmsignal
ertont fir 7 Minuten.

Driicken Sie die Programmtaste, um den Alarm zu beenden. Der Endetext
verschwindet aus der Anzeige, und die Uhrzeit erscheint auf dem Display.

Wenn der Alarm ertént und der Alarm stummgeschaltet ist, wird End nur
durch Beriihren der Schalltflache Zeitplan aufgehoben. Nur der Alarm ist
stummgeschaltet.
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Um die automatische Garzeit abzubrechen:

B Stoppen Sie das Garprogramm und die Timer-Erinnerung (falls auf Inrem Gerat
installiert), indem Sie die Programmtaste etwa 3 Sekunden lang driicken. Auf dem
Display erscheint die Meldung END und das Symbol [« (Garzeit).

B Eine andere Mdglichkeit ist:
B Wenn die Programmtaste gedriickt wird, blinkt das Symbol (Garzeit).

Wenn ' - ' gedrickt wird, wird die eingestellte Garzeit auf 00: 00 reduziert. Auf
dem Display erscheint der Text 'End' und das Symbolles (Garzeit).

Timer-Erinnerung
Sie kénnen die Ofenuhr als Wecker oder Erinnerung verwenden. Um den Alarm
einzustellen, gehen Sie wie folgt vor:

B Das Symbol @ blinkt, wenn die Programmtaste 2 Mal berthrt wird (3 Mal,
wenn die Garzeit eingestellt ist).

B Stellen Sie die gewlinschte Weckzeit ein, indem Sie die Tasten "+" und "-"

berGhren. Sobald der Alarm eingestellt ist, leuchtet der entsprechende Kegel auf
dem Display und wird angezeigt, bis die Alarmzeit zurlickgesetzt wird. Die
maximale Zeit, die eingestellt werden kann, betragt 23 Stunden und 59 Minuten.

Wenn die Alarmzeit abgelaufen ist

Das Symbol @@ blinkt auf dem Display und das 7-minitige Alarmsignal ertont.

Driicken Sie eine beliebige Taste, um den Alarm zu stoppen, und driicken Sie dann
die Return-Taste, um die Uhrzeit auf dem Display anzuzeigen.

Zum Abbrechen der eingestellten Zeit:

B Dricken Sie die Programmtaste etwa 3 Sekunden lang, um die
Timererinnerung und, falls eingestellt, das Kochprogramm abzubrechen, oder
beriihren Sie die Programmtaste, bis das Symbol @' angezeigt wird.

Durch Berthren von "-" wird die Weckzeit auf "00:00" gesetzt und die Timer-
Erinnerung wird geldscht..

Wenn die Weckzeit und die Garzeit gleich eingestellt sind, wird die
kiirzere Zeit angezeigt.

UMSCHALTFUNKTIONEN
1 Umschaltfunktion

Wenn der Schalter auf eine beliebige ON-Position gestellt wird, erscheint das
Symbol ¢ auf dem Display.
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Das Symbol () verschwindet, wenn der Schalter ausgeschaltet wird.
2. Thermostat

Wenn die Backofentemperatur niedriger ist als die eingestellte Temperatur, erscheint
das Symbol # auf dem Display.

Wenn die Backofentemperatur die eingestellte Temperatur erreicht hat, verschwindet
das Symbol # auf dem Display.

Das Thermostat-Symbol zeigt die aktuelle Backofentemperatur an. Sie
kdénnen nicht nur das Garen im Backofen verwenden. Wenn Sie jedoch mit
der Steuertaste eine Funktion auswéhlen, kénnen Sie den Garvorgang
nutzen.

Wenn die Garzeit eingestellt ist, verschwinden der Schalter und das
Thermostat-Symbol vom Display, nachdem das verzégerte Garen ausgewéhlt
wurde, bis der Garvorgang beginnt.
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Einstellung der Geratetemperatur

9. VERWENDUNG DES GERATS

Abb. 14: ,Pop out"-Funktion
ausgeschaltet

Abb. 15: ,Pop out"-Funktion an

Die Tasten |hres Backofens haben eine
"Pop out"-Funktion, d.h. sie springen
heraus, wenn Sie sie driicken.

B Dricken Sie nach innen, um den
Knopf herauszufahren, und stellen Sie
ihn dann ein (Abb. 14).

B Drehen Sie den Schalter nach

Beendigung des Garvorgangs in die Aus-

Stellung (nach oben) und driicken
Sie ihn ein (Abb. 15).

9.1 Einstellung der

Geratetemperatur
O
50
- Q
max - 1‘ 90
250~ =100
220 \
200 130 150
Abb. 16

Ihr Gerat beginnt erst einige Sekunden
nach der Temperatureinstellung zu
heizen.

Wenn die Speisen fertig sind, schalten
Sie das Gerat aus, indem Sie den
Funktionswahlschalter in die Nullstellung
bringen.

29.11.2022 BENUTZERHANDBUCH FUR DEN BACKOFEN DE 31



VERWENDUNG VON TELESKOPSCHIENEN

catalC

10. VERWENDUNG VON TELESKOPSCHIENEN

WIE MAN DIE TELESKOPFUHRUNG
BENUTZT

Entfernen Sie die Teleskopfiihrungen

Fig. 17

Um die Teleskopfliihrung aus der
Halterung zu entfernen, driicken Sie
auf die mit einem Pfeil
gekennzeichnete Lasche (Abb. 17)
an der Teleskopfihrung.

Wiederholen Sie diesen Vorgang
fiir alle Teleskopschienen auf
beiden Seiten des Ofens.

Halten Sie die Teleskopschienen
beim Herausnehmen mit einer
Hand fest, damit sie nicht in den
Backofen fallen und dort Schaden
anrichten kénnen.

Um die Teleskopschienen zu
entfernen, warten Sie, bis der
Ofen abgekdihlt ist.

Platzierung der Teleskopfiihrungen

Fig. 18

Montieren Sie die Teleskopflihrung wie
gezeigt an der Halterung (Abb. 18).

Verwendung von Teleskopfiihrungen

Mit Hilfe von Teleskopfuhrungen kénnen
Sie Backbleche und Grillroste mihelos
einsetzen.

Waschen Sie die
Teleskopschienen nicht in der
Spiilmaschine.

Die Teleskopfiihrungen diirfen
nicht geschmiert/gedlt werden.
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Bevor Sie die Backofenttir
schlieSen, vergewissern Sie
sich, dass die
Teleskopfiihrungen vollsténdig in
das Gerét eingefiihrt sind.

Nutzung der Halterungen

Abb. 19

Setzen Sie die Halterung mit den
Schenkeln nach unten auf die
Teleskopschienen (Abb. 19).

VERWENDUNG VON TELESKOPSCHIENEN

Usar la funcién "Cooker"

Abb. 20

Setzen Sie das Blech auf die
Teleskopfiihrungen (Abb. 20).

Die hohen Kanten rund um die
Teleskopfiihrung sind so
gestaltet, dass ein Verrutschen
der Bleche verhindert wird.
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11. REINIGUNG UND WARTUNG DES GERATS

Allgemeine Reinigung

B Lassen Sie das Gerat nach dem

Gebrauch abkiihlen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstande an der Tur
zurlickbleiben. Kiichenmdbel in der
Nahe des Gerats kdnnen langfristig in
Mitleidenschaft gezogen werden,
selbst wenn die Tir angelehnt ist.

B Wenn das Gerat nicht regelmaRig

gewartet und gereinigt wird, kann sich die
Oberflache verschlechtern und die
Lebensdauer des Gerats verkiirzen,
was zu Risiken fihren kann.

B Ziehen Sie vor jeder Reinigung den
Netzstecker aus der Steckdose oder
schalten Sie das Gerat aus, indem

B \Versuchen Sie nicht, die Tasten des
Bedienfelds zu entfernen, da sie bei
einigen Modellen nicht abnehmbar
sind.

B Verwenden Sie keine Reinigungs-

mittel, die Scheuermittel (Drahtwolle,
Scheuerpulver, Backofenspray, harte
Scheuerschwamme), Sauren
(Bleichmittel) oder Chlor enthalten.

m  Auf emaillierten, lackierten und
rostfreien Stahloberflachen keine
Scheuer- und Saureflecken
(Zitronensaft, Essig usw.)
hinterlassen.

Dampfreinigung Q
B Bevor Sie die Dampfreinigungs-

Sie den "Ein/Aus"-Knopf am Gerét auf funktion verwenden, nehmen Sie alle

die Position "Aus" stellen.

Lassen Sie das Gerat vor der
Relnlgung abkuhlen.

B Achten Sie darauf, dass die

Reinigungsmittel, die Sie zur Reinigung
lhres Produkts verwenden, frei von
Partikeln sind, die emaillierte oder
lackierte Oberflachen zerkratzen
konnten.

B Verwenden Sie zum Reinigen des
Bedienfelds und der Kndpfe keine
Flussigreiniger mit Scheuerpartikeln und
keine Drahtwolle, um ein Ausloschen der
Symbole zu vermeiden.

B Reinigen Sie den Backofen nicht mit
Materialien wie Bleichmittel,
Salpetersaure oder Salzsaure..

B Verwenden Sie zur Reinigung des
Gerats keine Dampfreiniger.

Zubehorteile aus dem Backofen

B Geben Sie 100 ml Wasser in den

Backofenboden und weitere 400 ml
Wasser in die flache Schale auf der
zweiten Ebene (wir empfehlen die
Verwendung von weichem Wasser)
und schlieRen Sie die Backofentr.

B Wahlen Sie die niedrigste Heizstufe

@rses

B Um den Dampfreinigungsvorgang
zu beenden, stellen Sie die Taste Q auf
Aus.
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B Wischen Sie die Innenflache des

Backofens mit einem weichen, feuchten
Tuch ab, wenn der Backofen eine
Temperatur erreicht hat, an der Sie
sich nicht die Hande verbrennen, d.
h. bevor er vollstandig abgekuhlt ist.

B |assen Sie die Tur nach der

Reinigung bei 15° angelehnt, damit die
Innenseiten der Emaille vollstéandig
trocknen.

& ACHTUNG!

Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekuhlt ist, bevor Sie es berihren.

Verbrennungsgefahr.

Innenreinigung des Backofen

B Reinigen Sie Ihren Backofen nach
jedem Gebrauch.

B Die emalillierte Oberflache im Inneren

des Backofens lasst sich am besten

reinigen, wenn der Backofen heil} ist.

B Die Schalen herausnehmen und
grillen. Das Innere des Gerats sollte mit
einem in warmem Seifenwasser
angefeuchteten Tuch gereinigt

werden. AnschlieRend mit einem
feuchten Tuch nachwischen und
trocknen.

B Verwenden Sie keine scheuernden
Materialien wie Sandpapier,
Stahlwolle oder Bleichmittel.
Andernfalls kann der emaillierte Teil
des Backofens beschadigt werden.

B Reinigen Sie den Backofen in
regelmafigen Abstanden grindlich mit
einem fur Backdfen geeigneten

Reinigungsmittel.

REINIGUNG UND WARTUNG DES GERATS

B Bei starken Verschmutzungen

kénnen Edelstahlreiniger oder Essig

verwendet werden.

B Verschmutzungen durch diese

Flussigkeiten kdnnen den Glanz des
Backofens beeintrachtigen,
beeintrachtigen aber in keiner Weise
seine Leistung.

B Benutzen Sie das Gerat nicht zu

Aufbewahrungszwecken, legen Sie keine
Lebensmittel wie Brot, Kuchen,
Kekse usw. in den Ofen.

B Reinigen Sie die Seitenwande des
Backofens

Abb. 21

B Entfernen Sie die Backbleche bzw.
den Grill (1-2-3 / Abb. 21).

Entfernen der Teleskopschienen

29.11.2022
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Um die Teleskopschiene vom
Drahtgestell zu entfernen, driicken Sie
auf die mit einem Pfeil
gekennzeichnete Lasche an der
Teleskopschiene.

Um die Teleskopschienen zu
entfernen, warten Sie, bis der
Ofen abgekiihlt ist.

Wiederholen Sie diesen Vorgang
fiir alle Teleskopschienen auf
beiden Seiten des Ofens.

Halten Sie die Teleskopschienen
beim Herausnehmen mit einer
Hand fest, damit sie nicht in den
Backofen fallen und dort Schaden
anrichten kénnen.

36 BENUTZERHANDBUCH FUR DEN BACKOFEN DE 29.11.2022



Cata O REINIGUNG UND WARTUNG DES GERATS

Entfernen Sie die gezahnte Schraube im  Bringen Sie dann die Scharniersperre in

Inneren des Backofens, indem Sie sie den weitesten Winkel, wie in der

gegen den Uhrzeigersinn drehen, um Abbildung (Abb. 25/A) gezeigt. Bringen

das Metallgitter im Inneren des Sie beide Scharniere, die die Backofenttir

Backofens zu reinigen (Abb. 23). mit dem Backofen verbinden, in dieselbe
Position.

Ziehen Sie das Gestell in das Innere des Abb. 26

Backofens und nehmen Sie die Schlie3en Sie die Backofentlir so, dass
GestellfiiRe aus ihren Sitzen. Nehmen sie mit dem Scharnierschloss in

Sie den Rost aus dem Backofen, Beriihrung kommt, wie in (Abb. 26)
nachdem Sie ihn von seinen FulRen gezeigt.

geldst haben.

Entfernen der Backofentiir

[
— To— ====
| 1
Offnen Sie die Tiir vollsténdig, indem 1 Scharnier

Sie die Backofentiir zu sich ziehen. 2 Scharnierbox
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Um die Backofentir zu entfernen, Driicken Sie auf die linke und rechte
ziehen Sie die Scharniere aus dem Seite der oberen Kunststofftir (Abb.
Scharnierkasten, indem Sie die Tur mit 28).

beiden Handen festhalten (Abb. 27).

Wiederholen Sie den
Ausbauvorgang in umgekehrter
Reihenfolge, um die Tiir wieder
einzubauen. Denken Sie beim
Einbau der Tiir daran, die
Klammern am Scharnierkasten zu
befestigen.

Backofen Glasreinigung

Abb. 29

Entfernen Sie den oberen Kunststoff
der Tiir (Abb. 29).

! i
2
Abb. 28 O
Offnen Sie die Gerétetiir leicht
==
Abb. 30

1- Backofen-Innenglas

2- AuBeres Glas des Backofens
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B Nehmen Sie die interne Lampe aus

dem Gerat, um sie zu beleuchten (Abb.

30).

B Wischen Sie die Glasschale mit

einem weichen Schwamm ab und
trocknen Sie sie mit einem Tuch.

B Verwenden Sie zum Reinigen der

Backofentlirscheibe keine scheuernden
Reinigungsmittel oder scharfe
Metallschaber. Die Verwendung
solcher Materialien zur Reinigung
kann die Glasoberflache zerkratzen
und zum Bruch des Glases fihren.

B Legen Sie kein Gewicht auf die
Backofentr.

A WARNUNG!

Da die Tur beim Entfernen des
Glases an Gewicht verliert, kann
sie zuschlagen und Verletzungen
verursachen.

Wiederholen Sie den gleichen
Vorgang, um das Ofenglas
einzubauen.

Wenn sich die Backofenttir in der
horizontalen Position befindet,
sieht die LOW-E-Einstellung auf
der Innenseite der Backofentiir
wie in (Abb. 31) dargestellt aus.
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Dichtung der Backofentiir

B Wenn der Backofen Uber einen

langeren Zeitraum in Betrieb ist, kann
sich im Inneren der Fronttlr und an
der Turdichtung Kondenswasser
bilden. Entfernen Sie eventuelles
Kondenswasser mit einem trockenen
Tuch oder Schwamm.

m  Uberpriifen Sie den Zustand dieser
Verbindung in regelmaRigen Abstanden.
Wenn nétig, reinigen Sie ohne

scheuernde Reinigungsmittel.

B Wenn sich Feuchtigkeit in der
Turdichtung ansammelt, schlief3t die Tur
moglicherweise nicht richtig.

B Wenn die Dichtung beschadigt ist,

wenden Sie sich bitte an die nachste
autorisierte Kundendienststelle.
Benutzen Sie den Ofen nicht, bis er
repariert ist.

catalC
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LAMPENWECHSEL

12. LAMPENWECHSEL

Bevor Sie die Backofenlampe
auswechseln, trennen Sie die
Stromversorgung und warten Sie,
bis der Backofen abgekiihlt ist,
um die Gefahr eines
Stromschlags auszuschlief3en.

HeiBe Oberflachen kénnen
Verbrennungen verursachen.

max 15 W

Abb. 32
2A/250V AC
E14 Schraubengrolle

Zeigt die maximale Leistungsaufnahme
der Lampe an. Beim Auswechseln der
Lampe sollte eine Lampe mit derselben
Wattzahl verwendet werden.

Die Nennleistung des Produkts
entnehmen Sie bitte dem
Typenschild auf dem Produkt.

Die in diesem Produkt verwendete
Glahbirne ist nicht fir die
Haushaltsbeleuchtung geeignet. Diese
Lampe ist so angebracht, dass der
Benutzer das Essen sehen kann.

Abb. 33
Schalten Sie das Geréat aus.

Entfernen Sie die Abdeckung der
Lampenfassung, indem Sie sie gegen
den Uhrzeigersinn drehen (Abb. 33).

Abb. 34

29.11.2022
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Entfernen Sie die Backofenlampe und setzen Sie sie wieder ein, indem Sie sie
gegen den Uhrzeigersinn drehen (Abb. 34).

Um die Lampenhalterabdeckung zu montieren, wiederholen Sie das in (Abb. 33)
beschriebene Verfahren in umgekehrter Reihenfolge.
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13. BESCHREIBUNG DER
WICHTIGSTEN FUNKTIONEN

Die wichtigsten Funktionen werden im Folgenden beschrieben.

Funktion

®
-

OIL

S

Erldauterung der Funktion

Auf lhrem Gerat wurde kein Programm
ausgewahlt.

Der obere und der untere Heizkérper
sind eingeschaltet. Die Speisen
werden gleichzeitig von unten und von
oben erhitzt. Geeignet fiir Kuchen,
Torten oder Auflaufe, die in Pfannen
zubereitet werden. Mit nur einer
Pfanne kochen.

Nur die untere Heizung ist ein-
geschaltet. Er kann zum Beispiel auch
zum Backen von Pizza oder Speisen
verwendet werden, die im unteren
Bereich gebraunt werden missen.

Dampfreinigungsfunktion

Der untere und obere Heizkorper
sowie der Ventilator (an der
Riickwand) sind eingeschaltet. Die
heil3e Luft wird dank des Geblases
gleichmaRig und schnell im Inneren
des Ofens verteilt. Verwenden Sie nur
ein Blech zum Garen.

Der groRere Grill auf dem Dach des
Ofens ist eingeschaltet. Dieser eignet
sich zum Grillen von mehr Fleisch.
Legen Sie zum Grillen grof3e oder
mittelgrof3e Portionen in die richtige
Position unter der Heizung. Stellen Sie
die Temperatur auf die hochste Stufe.
Wenden Sie die Speisen nach der
Halfte des Garvorgangs.

29.11.2022
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* Zu verwenden bei max. 200°C".

Die heilRe Luft, die durch den gréReren
Grill erhitzt wird, wird dank des
Geblases schnell im Inneren des Ofens
verteilt. Dies ist ratsam, wenn mehr
Fleisch gegrillt wird. Legen Sie zum
Grillen grol3e oder mittelgrof3e
Portionen in die richtige Position unter
der Heizung. Stellen Sie die Temperatur
auf die héchste Stufe. Wenden Sie die
Speisen nach der Halfte des
Garvorgangs.

Ober- und Unterhitze sowie Heizllfter
sind offen. Jeder Teil des zu garenden
Produkts wird gleichmafig und schnell
gegart. Verwenden Sie nur ein Blech
zum Garen. Mit dieser Funktion kénnen
Sie auch schnell vorheizen.

Jeder Teil des Garguts wird
gleichmafig und schnell gegart.

Zum Kochen und Braten auf einer oder
mehreren Ebenen. Das Geblase verteilt
die Warme des runden Heizkorpers auf
der Rickseite gleichmaRig uber die
Kochzone. In einer einzigen Pfanne
kochen. Mit dieser Funktion kdnnen Sie
auch schnell vorheizen.

Der Backofen heizt nicht auf, nur der
Ventilator |auft. Gefrorene
Getreidenahrung taut bei
Zimmertemperatur langsamer auf,
gekochte Nahrung taut ebenfalls auf.
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14. GAR/BACKTABELLE

B |egen Sie Ihr Essen in den Ofen
B Wahlen Sie die Betriebsart und die Temperatur.

Der Backofen heizt auf die voreingestellte Temperatur auf und halt diese
Temperatur bis zum Ende der Garzeit.

Ausschalten des Backofens vor der vorgesehenen Zeit.

B Schalten Sie den Backofen mit den Funktions- und/oder Temperaturtasten aus.

Tabelle der Garzeiten

Die angegebenen Werte wurden unter Laborbedingungen ermittelt. Ihre
Werte kénnen von diesen Werten abweichen.

Der 1. Backofenrost ist der untere Rost.

& WARNUNG!

Legen Sie wahrend des Backens keine Alufolie auf den Boden des Ofens.
Dies kann zu Branden und Schaden an |hren Geraten und Mobeln flihren.

Lebens- Funktion Zu verwen- Position/ Temperatur Garzeit

mittel dendes Ebene (°C) ungefahr
Blech im Ofen (min.)

Kuchen auf Einzelne 3 175 25-30

Blaap! Ebene

Kuchen auf Einzelne 2 180 40-50

e Ehene
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Q:z“,ﬁ" auf © Einzelne 175 25-30
Blech Ebene
Kuchen © Einzelne 200 5-10
Ebene
Geback © Einzelne 175 25-30
Ebene
Biskuit @ Einzelne 200 30-40
Ebene
Brotchen © Einzelne 200 25-35
Ebene
Hefe Einzelne 200 35-45
© Ebene
Lasagne © Eit?zelne 200 30 - 40
ene
Pizza @ Einzelne 200 - 220 15-20
Ebene
Rindfleisch @ Einzelne 25 Minuten 100 - 120
(ganz) / = Ebene 250, dann
Rinder- 180 - 190
braten
Lammkeule @ Einzelne 25 Minuten 70 - 90
(Eintopf) = Ebene gei 251Oé0
ann
Brat- D Einzelne 15 Minuten 55 - 65
hahnchen = Ebene 250, dann
180 - 190
Pute Einzelne 25 Minuten 150 - 210
(5,5 kg) Ebene 250, dann
180 - 190
Fisch Einzelne 200 20-30
I Elbezne
Das Vorwarmen wird fir alle Arten von Lebensmitteln empfohlen.
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Bei Garvorgéngen, die ein Vorheizen erfordern, heizen Sie vor, bis der Ofen
die gewlinschte Temperatur erreicht hat.

Tipps fir Kuchen

B Wenn der Kuchen zu trocken ist, die Temperatur um etwa 10 °C erhdhen und
die Backzeit verkiirzen.

B Wenn der Kuchen feucht ist, weniger Flissigkeit verwenden oder die
Temperatur um etwa 10 “C senken.

B Wenn die Oberseite des Kuchens verbrannt ist, stellen Sie ihn auf den unteren
Rost, senken Sie die Temperatur und verlangern Sie die Backzeit.

B Wenn das Innere des Kuchens gut durchgebacken, das AuRere aber klebrig ist,
weniger Flissigkeit verwenden, die Temperatur senken und die Garzeit verlangern.

Tipps fiir die Backwaren

B Wenn der Teig zu trocken ist, die Temperatur um etwa 10 °C erhéhen und die
Backzeit verkiirzen. Befeuchten Sie den Teig mit einer Sauce aus Milch, Butter, Ei
und Joghurt.

B Wenn die Backzeit fir den Teig zu lang ist, muss darauf geachtet werden, dass
die Dicke des Teigs nicht groRer ist als die der Form.

B Achten Sie darauf, dass die Menge der Sauce auf der Unterseite des Teigs

geringer ist, wenn die Oberseite des Teigs gar, die Unterseite aber nicht gar ist. Um
gleichmaRig zu braten, versuchen Sie, eine Sauce zwischen den Teigblattern
und auf dem Teig zu verteilen.

Backen Sie Ihren Teig mit der auf der Backtabelle angegebenen Position und
Temperatur. Wenn der Boden wieder weniger durchgebraten ist, auf ein
niedrigeres Brett stellen.

Tipps fur Gemiisegerichte

B Wenn das Gemdisegericht seinen Saft verliert und austrocknet, verwenden Sie
einen geschlossenen Topf statt eines Blechs. Geschlossene Tdpfe enthalten den
Saft aus dem Gericht.

B Wenn das Gemdise nicht gar ist, kochen Sie das Gemilse zuerst oder bereiten
Sie es als Konserven zu und geben Sie es dann in den Ofen.
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